Café espresso (tradicional / curto / carioca) $6

Café espresso duplo $8

Macchiato (café espresso, espuma de leite e canela) $7
Pingado (café espresso com leite) $7

Cappuccino italiano (café espresso, leite e cacau) $8

Cappuccino cremoso $8

Chocolate quente cremoso $8

Chai latte (cha, leite, gengibre, cardamomo, mel e canela) $8 PﬁES DE uu Tradicional $5
Cha Twinnings (consulte os sabores) $6 Mini - 6 unidades $9
(assados na hora)

adicional chantilly $4

S

NATURAIS

Lombinho defumado $12
(p&o artesano integral, lombinho defumado, queijo de bufala,
cream cheese, alface e tomate)

Frango $12
(p&o artesano integral, frango desfiado, cream cheese, cenoura
ralada, alface e tomate)

Caprese $14

(pao artesano integral, cream cheese, queijo de bufala, ricula e tomate seco)

Choconhaque (chocolate quente e conhaque) $17

Café amarula $19

(espresso, chocolate quente, amarula, calda de chocolate e chantilly)

Irish coffee (espresso, u e, aglicar mascavo e chantilly) $19

. 'AFFLE - $6  rcompanamentos
- TOASTS

Manteiga $4 Mel $4 / Pao na chapa (péo artesano com manteiga) $5
Catupiry $4 Ganache de chocolate $4 Queijo quente (pzo artesano, 2x mussarela e catupiry) $8
Geleia $4 Doce de leite $4 Tostex (pao artesano, presunto, mussarela, catupiry e tomate) $12

(morango ou goiaba)

Leite condensado $4 Toastlight $14 i
Frutas $5 (p&o artesano integral, lombinho defumado, queijo de bufala,

(banana, morango ou kiwi) Nutella $5 cream cheese, alface e tomate)

Chocolate $7
Cenoura $7 US

Banana $8

(banana, aveia, passas, maga e canela | *zero gltten)

Croissant de chocolate $8
(assados na hora)




o TALHARIM
* NHOQUE
* PENNE

GRELHABG: -

Filé de frango (180g)

Copa lombo suina (180g)
Filé de Tilapia (180g)

Filé de Salmao (180g)
Contra filé ancho (200g)

Medalh&o de mignon ¢/ bacon (180g)

FIT - salada tropical e batata sauté

(adicional de arroz integral $4)

EXECUTIVO - arroz, feijdo, farofa, ovo frito, salada tropical

e batata sauté

Porcao individual s00ml $18
Buffet livre $28

(consulte a disponibilidade e sabores)

Napolitana (presunto e mussarela ao molho rosé) $25

Bolonhesa (carne bovina e mussarela ao molho de tomates frescos) $27 Caprese $46

(arroz arboéreo, mussarela de bufala, tomate cereja, palmito e manjericdo)
Frango (frango desfiado, catupiry e milho verde ao molho branco ou rosé) $27

. Quattro Formaggi $48
Brécolis (queijo branco de biifala e brécolis ao molho branco) $27 B 99 i .
(arroz arbdreo, mussarela, catupiry, gorgonzola e parmesé&o)

4 queijos (mussarela, catupiry, gorgonzola e parmeséo ao molho branco) $29 N
A Moda La Bella $55

Carne seca (carne seca desfiada, tomate seco e catupiry ao molho branco) $32 (arroz arbéreo, came seca, riicula, tomate seco, catupiry

. e queijo coalho)
Camarao (camardes salteados na manteiga ao molho rosé) $38 )

Lima&o siciliano com camardo $59

(arroz arbdreo, camarao, tomate cereja, parmeséo e raspas de
limao siciliano)

acompanham salada de alface, cenoura ralada e tomate cereja.

Filé de frango (180g) $6

Tradicional* (presunto, mussarela, tomate e orégano)  $19 EEAETﬁCXBB Copa lombo suina (180g) $8
Filé de tilapia (180g) $10
Low carb* $23 PARA ACOMPANHAR @ P ?

(lombinho defumado, queijo de bufala, tomate cereja e orégano) Filé de salm&o (130g) $20

. Contrafilé ancho (200g) $12
Ovos mexidos (temperado com azeite, sal e orégano) $10 ontrafilé anche (2009) $

. Medalhdo de mignon com bacon (180g) $15
*acompanham Salada Tropical

*valores validos apenas para acompanhamento



Kids (200g) $19

SOBREMESA

Bella (3509) $25

escolha até 5 ingredientes:
Bola de sorvete (chocolate | morango | creme) $8 L
« morango « banana « kiwi « mel « nutella
H 1 A . . .
Bolo frio Bortotti's Retrd  $15 « leite condensado « leite ninho « granola
(bolo pédo de 16 com sorvete de morango e creme, geleia de morango, doce de
abacaxi caseiro e groselha)

Dois Amores $15

(cookie com gotas de chocolate ao leite, gelato de banana e calda de caramelo) Xicabolo $19

(bolo de chocolate com nutella e cobertura de chocolate meio amargo
Madalena $17 servido na xicara com borda de doce de leite, sorvete de creme, raspas de
(bolo de chocolate, ganache de ninho, morangos frescos e cobertura de chocolate, chantilly e morango fresco)
chocolate meio amargo) Waffle tropical $19
Papaya cremoso $17 (cobertura de nutella, banana, morango, kiwi, sorvete de creme e

. - . . raspas de chocolate meio amargo)
(mix de mamao papaya com sorvete de creme regado com licor de cassis)

$17 Panqueca sensagdo $25

Brownie de chocolate e nozes
(panqueca recheada com morangos frescos, nutella, raspas de chocolate

(servido com sorvete de creme, calda de chocolate e morango)

Petit gateau $19

(servido com sorvete de creme, calda de chocolate e morango)

meio amargo, ovomaltine e chantilly)

Fondue de chocolate (serve 2 pessoas) $38
(acompanha morangos frescos, banana, kiwi e brownie de chocolate
em cubos)

Tradicional $15

(banana, maca, mamao, kiwi, morango, e suco de laranja)

Especial $22

(banana, maga, maméo, morango, kiwi, sorvete de creme, granola e leite condensado ou mel)

Chocolate cremoso gelado  $10

Affogato $15

(mix de café espresso com sorvete de creme e
raspas de chocolate meio amargo)

Milk shakes (500ml) $17 | (</ chantilly) $20

(morango / chocolate / ovomaltine / ninho com nutella)

adicional chantilly $4

Frappuccino $17

(cappuccino cremoso com sorvete de creme e chantilly)

Verano $17
(mix de sorvete de creme com xarope de limao siciliano,
calda de caramelo e chantilly)

Ovomaltella $19

(mix de café espresso com sorvete de creme, ovomaltine,
borda de nutella com chocolate granulado e chantilly)
Sensacdo $19

(mix de sorvete de morango com nutella, calda de
morango, ovomaltine e chantilly)

Acai Power $17
(mix de acai com leite, morangos frescos,
leite ninho e leite condensado ou nutella)

Café Maravilha $19

(mix de café espresso com sorvete de creme, leite condensado,
suco de maracujé e chantilly)

Vaca Preta $15

(2 bolas de sorvete de creme + coca-cola ks)

Agua (com ousem gas) $4
ltubaina Retré $6
Coca-Cola ks (290ml) $6
Refrigerante (lata) $6

(coca-cola | coca-cola zero | fanta laranja |
sprite | guarand antarctica | guarana zero)

i Schweppes (citrus / tonica) $7
By ot
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Benzadeus $20
(mix de vinho tinto suave , leite condensado
e morangos frescos)

H20 (lim3o / limoneto) $7
Agua de coco $9

Ulala $22

(drink com café espresso, amarula, sorvete de creme,

Coca-Cola (600ml) $10

leite condensado e calda de chocolate)




Mix de amendoim $8

Casquinha de siri ¢/ camar&o (unidade) $15
Batata Smile (6 unidades) $18

Batata Steakhouse (serve 2 pessoas) $27

Calabresa artesanal acebolada* $35
(serve 2 pessoas)

Contrafilé acebolado* (serve 2 pessoas) $49

Mignon na mostarda* (serve 2 pessoas) $59

Mix de frios $65 | $40 (meia)
- salame italiano, mussarela, presunto, azeitonas
verdes e pretas, tomate seco e palmito

(acompanha molho blue cheese | serve até 3 pessoas)

Tabua Premium $120 | $75 (meia)

- gorgonzola, parmes&o, mussarela, presunto,
lombinho defumado, salame italiano, azeitonas
verdes e pretas, palmito, tomate seco, tomate
cereja e queijo de bufala

acompanha molho blue cheese | serve até 5 pessoas
*acompanha p3o de alho e molho blue cheese ( P l P )

LONG NECK

CERVEJAY

TINTO SUAVE

Taca $15

TINTO SECO
Taca $25

Garrafa | a partir de $65
(750ml)

(consulte as opcdes)

Heineken $9
Heineken zero $9
Eisenbahn pilsen $9

Eisenbahn especiais $12
(pale ale, weizenbier, ipa)

Patagénia ipa $12

ARTESANAIS*

Cerveja Ficus (s0om)) $20
Little Gold (lager) | Pérola do Planalto (stout) |
Douradao (weiss) | Tio Zé (apa) | Locomotipa (ipa)

Chopp Ficus Pilsen (growler 1 litro) $25

*consulte a disponibilidade

Chopp Ficus Ipa | Double ipa $30

Lagunitas ipa $15 (growler 1 litro)

Cerveja Baden Baden (s00oml) $23

(golden | ipa | cristal | witbier)

Original $13 Cerveja Hemmer (sooml) $23

(american double ipa)

Heineken $15

Cerveja Patagonia (75soml) $25
(bohemian pilsener | amber lager | weisse)

Caipirinha $15 Gin Ténica morango $28

(gin, ténica, morangos frescos, laranja em
Saquerita $19 fatias e um toque de canela)
(limao / morango / kiwi)

Gin Ténica blueberry $28
Caipiroska $22 (gin, ténica, calda de mirtilo, liméo e
(limao / morango / kiwi) cravo-da-india)
Gin Ténica $25 Gin Tonica kiwi  $28

(gin tonica, limo e laranja em fatias) (gin, ténica, kiwis frescos e manjericéo)
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